
手手づづくくりり味味噌噌

講講習習会会 

日時：２月２６日（水） 

午前 10 時 30 分～正午 

場所：ＪＡさいたま蕨支店 

   (蕨市錦町１－１－２３) 

費用：１,１００円 

人数：２０名（先着順） 

申込：２月２５日（火）までに 

   蕨市商工観光課（048-433-7750）へ 

お電話ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

主催：蕨市園芸緑化研究会 

 

納豆菌が麹菌よりも強く、麹の性質を変えてしまうため、みそ

づくり講習会一週間前から納豆を食べるのを控えていただき

ますよう、お願いいたします。 

ここで作った味噌は、約 10か月熟成した後にお渡しします。 
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